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Chi siamo

MATI 1909 ¢ un gruppo di imprese che ruotano attorno alla
produzione vivaistica per offrire prodotti e servizi di qualita
nel mondo delle piante ornamentali e dei giardini. Oltre al vivaio
e presente un servizio di consulenza e progettazione per
giardini di ogni forma e dimensione, con abili Giardinieri
specializzati in grado di realizzare ogni progetto completo di
opere accessorie.

Per la diffusione della cultura del verde viene organizzata la
formazione per appassionati e professionisti che desiderino
accrescere la propria conoscenza.

Per la qualita della vita ci sono gli orti, un ritorno alle origini di
110 anni fa, e la ristorazione agrituristica con sapori e
prodotti della Toscana.

Siamo a Pistoia, capitale mondiale del verde, a pochi chilometri
da Firenze, Lucca, Vinci e le altre meraviglie della Toscana.

Come raggiungerci dall’autostrada

Uscita PISTOIA sull’autostrada A11 FIRENZE - PISA NORD:
siamo a 400 metri dal casello in direzione EMPOLI- VINCI.
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Mati Green Experience .

Ore 10:30
Accoglienza e presentazioni

Ore 10:45
Passeggiata alla scoperta dei Giardini di Mati
1909: dimostrativi, terapeutici e tecnologici

Pranzo presso il ristorante agrituristico
Toscana Fair

Antipasto dell’orto

Maccherone muto

Tagliata di pollo cotta a bassa temperatura
con verdure di stagione

Torta soffice al Limone

(I Menu ¢ personalizzabile. Disponibili Menu speciali per
bambini e intolleranze alimentari. Acqua e caffé inclusi)




ati Food Experience

Ore 10:30
Accoglienza e presentazioni

Ore 10:45

Passeggiata alla scoperta degli orti, delle
serre per la coltivazione, degli orti a cassoni
e dell’orto convenzionale.

Ore 11:45

Corso di Cucina

Corso pratico per individuali fino a 6 persone
Corso in showcooking per gruppi sopra le 6
persone

Pranzo presso il ristorante agrituristico
Toscana Fair

Antipasto dell’'orto

Maccherone muto

Tagliata di pollo cotta a bassa temperatura
con verdure di stagione

Torta Soffice al Limone

(I Menu e personalizzabile. Disponibili Menu speciali per
bambini e intolleranze alimentari. Acqua e caffe inclusi)




Mati Plants Experience*

Ore 9:30
Ritrovo presso La Dispensa con possibilita di
fare colazione

Dalle 10:00 alle 12:00
Visita guidata al vivaio di produzione di
Masiano

Ore 13
Pranzo presso il ristorante agrituristico
Toscana Fair

Antipasto dell’'orto

Maccherone muto

Tagliata di pollo cotta a bassa temperatura
con verdure di stagione

Torta soffice al Limone

(Il Menu & personalizzabile. Disponibili Menu speciali per
bambini e intolleranze alimentari. Acqua e caffé inclusi)

L’esperienza in vivaio non ¢ adatta a minori di 14 anni

* Solo il Sabato mattina




La nostrP fro osta
personaliZzzata

Le Tariffe Individuali
Mati Green Experience

Adulto: 39 euro Bambino: 25 euro
Mati Food Experience:

Adulto: 59 euro Bambino: 40 euro
Mati Plants Experience:

Adulto: 55 euro

Gruppi (minimo 15 persone)

Mati Green Experience

Adulto: 30 euro Bambino: 20 euro
Mati Food Experience
Adulto: 49 euro Bambino: 30 euro

Mati Plants Experience:
Adulto: 50 euro

Servizi accessori

Pernottamento

Su richiesta presso agriturismo convenzionato a 5 minuti
dall’Azienda Mati

Colazione presso La Dispensa € 3,00/persona

Pasta/bottone salato + Cappuccio/tisana biologica + succo di
frutta

Brunch € 12,00/persona
Buffet dolce e salato, selezione di acque aromatizzate, succhi di
frutta e caffetteria.

Aperitivo a partire da € 8,00/persona

Conferma presenza
entro 10 giorni dalla data della sessione
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https://www.piantemati.com
http://www.toscanafair.it
mailto:irene@giardineriaitaliana.it
mailto:info@toscanafair.it
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